Wir heiflen Sie im Mahika - Indian Cuisine Willkommen und mdchten Sie mit Spezialitaten der
indischen Kiiche erfreuen!

Dieses Restaurant ist benannt nach unserer Tochter Mahi. Mahika tibersetzt heit Mahi's
indische Kiiche. Ihre Adresse fiir die authentische indische Kiiche in Buchholz!

Unser Bestreben ist es, dass Sie sich bei uns wohl und zufrieden fiihlen, daher haben wir uns
zum Ziel gesetzt, nicht nur ein sehr gutes indisches Restaurant zu sein, sondern Ihnen ein
Ambiente zu bieten, in dem Sie gerne verweilen. Unsere Raumlichkeiten sind gemiitlich und mit
warmen Farben gestaltet und wir achten stets auf Herzlichkeit und freundlichen Service.

Doch natiirlich mdchten wir Sie besonders mit unserem Essen verwdhnen. Bei uns werden fiir
Sie nur die Besten und erlesenen Produkte der verschiedenen Regionen Indiens serviert.

Genief3en Sie eine Vielfalt von Curry-, und Reisgerichten, vegetarischen sowie veganen
Gerichten, die mit zahlreichen edlen Gewiirzen verfeinert werden.

Selbstverstdndlich entscheiden Sie auch iiber die Scharfe Ihrer Speise, so dass die
geschmackliche Abrundung genau Ihrem Gaumenfreuden entspricht. Lassen Sie uns wissen,
welches spezielle Gewiirz bei Ihrem Gericht hervorgehoben oder auf welches verzichtet werden
soll.

Erleben Sie eine kulinarische Reise durch Indien und tauchen Sie ein in eine Welt voller Exotik.
Umrahmt von einer gemiitlichen Atmosphdre, steht die Giite und Frische der Zutaten sowie die
fachliche Sorgfalt der Zubereitung fiir uns im Vordergrund.

Haben Sie bitte Verstdndnis, wenn die besondere Art der Zubereitung einmal etwas mehr Zeit
in Anspruch nimmt. Wir wiinschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant
und einen guten Appetit.



M

Die meisten Leute denken bei indischer Kiiche an scharf abgeschmeckte Mahlzeiten, aber das
Auffdlligste an indischen Speisen ist die Vielfalt der verwendeten Gewilirzkombinationen. Das
Wort Curry bedeutet urspriinglich Sauce und ist je nach seiner Herkunft aus dem Norden oder
Siiden Indiens eine Mischung aus Koriander, Kreuzkiimmel, Chili, Ingwer, Kurkuma, Safran,
Nelken, Kardamom und anderen Gewlirzen. Den meisten Gewiirzen werden auch folgende
gesundheits- und verdauungsférdernde Eigenschaften zugeschrieben.

BOCKSHORNKLEESAMEN
Entziindungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen Abszesse, Blahungen, Geschwiire,
blutreinigend und hilft bei Nierenblutungen.

CHILI
Beruhigend fiir Herz und Kreislauf, enthalt Vitamin C und B, vermindert Arterienverkalkung &__
und Thromboseneigung.

FENCHEL o

Verdauungsfoérdernd, vorbeugend gegen Gelbsucht, Blasensteine, lindert Bauchschmerzen, \, /.

Bauchkrampfe und Bldhungen ShN \
e T

Gewiirzmischung, die zu jedem Gericht individuell zusammengestellt wird und aus bis zu 16
einzelnen Gewiirzen bestehen kann.

INGWER
Appetitanregend, heilend bei Entziindungskrankheiten, Riickenschmerzen, Frauenkrankheiten,
Reisekrankheit, Miidigkeit, Migrane und Bronchitis.

KARDAMOM —
Enthalt Vitamin A, B6, C, hilft gegen Mundgeruch, Verdauungsbeschwerden, Nervositat, /"’y
Atembeschwerden, Erkaltung und Heiserkeit. 3

KNOBLAUCH )
Rein an Vitamin A, B und C, foérdert die Durchblutung der HerzkranzgefafRe, senkt den g
Blutdruck, anregend bei Potenzschwache o

KORIANDER ;
Wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum. s

KREUZKUMMEL
Verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- und Darmkrankheiten und gegen blasse Haut. @\

NELKEN
Antiseptisch, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirkt gegen Entziindungen im Hals und &
Rachen.

PFEFFER
Appetitanregend, wirkt beruhigend auf die Magenwande.

SAFRAN
-~
Wirkt krampfstillend, magen- und herzschonend, verdauungsfreundlich. &




Tamatar Soup®
Tomatensuppe nach Art des Hauses

Daal Soup
Linsen, Ingwer, frischer Koriander

Mango Saffron SoupP®
Mangopiiree, Safran, Sahne, Kokosmilch

Curry Soup?®
Krauter, Sahne, Ingwer, frischer Koriander

Murg SoupP®
Hahnchenbrustfilet, Ingwer, frischer Koriander

Hara Bhara Salata
Kleiner gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika

Hara Bhara Salata
GrofRer gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika

Delhi SalataP
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Kichererbsen,
hausgemachter Rahmkéase

Bombay Salata
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Ananas, Oliven,
Hahnchenbrustfilet aus dem Tandoor

Goa Salata
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Thunfisch

Jingha Salata
Gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, Paprika, Garnelen aus dem Tandoor

Hausgemachtes Joghurt-Minz-Dressing, P
Hausgemachtes Mayonnaise-Dressing, ©

Italian Dressing

€ 3,50

€ 3,90

€ 3,90

€ 3,90

€ 4,20

€ 3,90

€ 5,90

€ 8,90

€ 8,90

€ 8,90

€ 10,90
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Vorspeisen

Zu allen warmen Vorspeisen erhalten Sie drei

verschiedene Chutney

Mix Pakora
Verschiedenes Gemiise in Kichererbsenmehlteig frittiert

Paneer PakoraP®
hausgemachter Rahmkaése in Kichererbsenmehlteig frittiert

Murg Pakora
Hahnchenbrustfiletstiicke in Kichererbsenmehlteig frittiert

Jhinga Pakroa ®¢
Garnelen in Kichererbsenmehlteig frittiert

Fisch Pakora®
Fischfiletstiicke in Kichererbsenmehlteig frittiert

Samosa
Zwei frittierte Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen

Vorspeisenplatte nach Mahika Art®
Fleisch, Fisch und Gemiise
(Auswahl aus o.g. Vorspeisen fiir 2 Pers.)

€ 4,20

€ 4,90

€ 5,90

€7,90

€ 6,90

€ 5,50

€ 11,90



Vegane Spezialitaten
Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Chana Masala K

Kichererbsen, nordindischer Art € 9,50
Allu Palak
Kartoffeln mit Spinat-Sof3e € 11,50

Allu Jeera Masala
Gebratene Kartoffeln mit Kreuzkiimmel € 9,50

Gobi Allu Masala

Kartoffeln mit Blumenkohl € 10,50
Tadka Dal
Gelbe Linsen mit Ingwer € 10,50

Sabzi Curry Masala
Frisches Gemiise in Currysof3e € 10,90

Vegtable Jhalfrezi k
Verschiedenes Gemiise in indischer siif3-sauer Sof3e € 10,50

Bhindi Masala k
Okraschoten in Zwiebeln, Tomaten und Ingwer € 11,90
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Vegetarische Spezialitiaten
Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Dal MakhniP
verschiedene Linsen mit Ingwer, Gewlirzen, in Buttersof3e € 10,90

Kadhai Paneer Dk
Hausgemachter Rahmkéase gebraten mit Zwiebel, Paprika, Ingwer und Tomaten € 11,50

Veg KormaP
Frisches verschiedenes Gemiise in Kokosmilchsof3e € 10,90

Palak Paneer?
Hausgemachter Rahmké&se mit Spinat, Ingwer € 11,50

Shahi PaneerP
Hausgemachter Rahmkése in Tomaten-CurrysofRe € 11,90

Bengan Curry®

Auberginen, Erbsen und hausgemachter Rahmkdse in Currysofle € 11,50
Veg KoftaP
Gemiiseballchen in Tomaten-Currysof3e € 11,90

Chili Paneer®
Hausgemachter Rahmkadse mit Paprika € 11,90

Matar Paneer MasalaP k
Erbsen mit hausgemachtem Rahmkase in Tomaten-Curry-Sof3e € 11,50
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Murg KormaP-E
Hahnchenbrustfilet in einer milden KokosmilchsoRRe

Mango MurgP®
Hahnchenbrustfilet mit Mangopiiree in einer siiflen Sahnesauce

Murg Vindaloo \\
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffel in Vindaloogewiirzen, scharf

Murg Tikka Masala KK
Hahnchenbrustfilet aus dem Tandoor in Masalasof3e

Butter Murg?
Hahnchenbrustfilet aus dem Tandoor in einer Tomatenbuttersofle

Chili Murg 2\ U
Hahnchenbrustfilet mit Paprika und Zwiebeln in Chilisof3e, sii3-scharf

Murg Saag walaP
Hahnchenbrustfilet mit Spinat

Murg CurryP®
Hahnchenbrustfilet in Currysof3e

Murg Khumb walaP
H&hnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Currysof3e

Murg Dahi walaP
H&hnchenbrustfilet in spezieller Curry-Joghurt-Sof3e

Murg Chana Masala k
Hahnchenbrustfilet mit Kichererbsen in Masala SoRRe

Murg Mahika ArtP
Hahnchenbrustfilet mit Ananas in indischer siif3-sauer Sof3e

Karahi Murg DK
Gebratenes Hiithnerfleisch mit Paprika in Curry-SahnesofRe

Murg Madras kk
Zartes Hiihnerfleisch in Madrasgewiirzen

Murg Jalfrezi \
Gebratenes Hiihnerfleisch mit Paprika und Zwiebeln in indischer sii3-sauer Sof3e

Murg Bhindi Masala \
Zartes Hihnerfleisch mit Okraschoten

Duck Curry
Entenfilet mit Ingwer und Knoblauch, nordindis¢c t

11,50

11,50

11,90

12,90

12,90

12,50

12,50

11,90

12,90

12,50

12,50

12,90

12,50

12,90

12,90

13,90

14,20



Duck Vindaloo kk

Entenfilet mit Kartoffeln in Vindaloogewdiirzen, scharf € 14,50

Duck Mango (Khata Meeta) ©
Entenfilet mit Mangopiiree in einer siiRen Sahnesof3e € 14,20

Duck Masala \
Entenfilet in Masalasof3e € 14,90

Duck Jalfrezi k
Entenfilet mit Paprika und Zwiebeln in indischer sii3-sauer Sof3e € 14,90

Duck Khumb wala®
Entenfilet mit frischen Champignons in Currysof3e € 14,90

Duck Peshwar®E
Entenfilet mit geriebenem hausgemachtem Rahmkadse in Curry-MandelsoRe € 15,50



Lamm Spezialitaten
Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Mutton Rogan Gosht
Lammfleisch in Currysof3e aus eigenem Fleischsaft, mittelscharf € 14,20

Mutton Saag walaP
Lammfleisch mit Ingwer in Spinatsof3e € 14,20

Mutton Vindaloo &&
Lammfleisch mit Kartoffeln in Vindaloogewlirzen, scharf € 14,20

Mutton Jhalfrezi k
Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln in indischer siiR-sauer Sof3e € 14,50

Mutton Sabzi
Lammfleisch mit frischem Gemiise in Curry-SofRRe € 14,50

Mutton Madras Kk
Zartes Lammfleisch in Madrasgewlirzen € 14,20

Mango Mutton®
Lammfleisch in Mango-Curry-Sof3e € 14,20

Mutton Khumb walaP
Lammfleisch mit frischen Champignons in Currysof3e € 14,20

Mutton Kadhai Dk
Gebratenes Lammfleisch mit Paprika in Curry-Sahnesof3e € 14,20

Mutton Bhindi Masala k
Lammfleisch mit Okraschoten € 14,90

Mix Kadhai \
Hahnchen, Lamm und Ente in Curry Sof3e € 16,90



Veg Biryani &
Gediinsteter Basmatireis mit Gemiise, Niissen und Rosinen

Chicken Biryani
Gediinsteter Basmatireis mit Hahnchenbrustfilet, Gemiise, Niissen und Rosinen

Mutton Biryani £
Gediinsteter Basmatireis mit Lammfleisch, Gemiise, Niissen und Rosinen

Mahika Art Biryani E
Gediinsteter Basmatireis mit Lammfleisch, Hihnchenbrustfilet, Gemiise,
Niissen und Rosinen

Jingha Biryani E
Gediinsteter Basmatireis mit Garnelen, Gemiise, Niissen und Rosinen

€ 11,50

€ 12,90

€ 14,20

€ 14,90

€ 16,90



Meeresspezialitiaten
Alle Gerichte werden mit feinstem Basmatireis serviert

Machi Goa Goan Curry B
Fischfilet mit Kokosmilch in Currysof3e € 14,20

Machi Masala B \
Fischfilet in MasalasoRRe € 14,20

Mint Machi®
Fischfilet mit Minze, Spinat, Kokosmilch, mittelscharf € 14,50

Machi Mango®B

Fischfilet mit Mangopiiree in einer siiflen Sahnesauce? € 14,20
Mango JhingaP¢
Garnelen mit Mangopiiree in einer siiRen Sahnesauce® € 16,90

Jhinga Masala €
Garnelen in Masalasof3e € 16,90

Jhinga Jhalfrezi ©

Garnelen mit Paprika und Zwiebeln in indischer SiiR-Sauer SofRe € 16,90
Jhinga Vindaloo CKK

Garnelen mit Kartoffeln in Vindaloogewiirzen, scharf € 16,90

Jhinga Khumb walaP®
Garnelen mit frischen Champignons in Currysof3e € 16,90

Jingha CremeP®
Garnelen in spezieller Kokos-Sahne-SoR3e € 16,90
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Diese Gerichte werden am Spiefd im Tandoor (spezieller Lehmofen) gegrillt und auf einer
heiRen Grillplatte serviert dazu Basmati Reis und Masala Sof3e.

Murg Tandoori TikkaP k

Hahnchenbrustfilet eingelegt in Joghurt und Gewiirzen € 13,50

Murg Tikka HaryaliP
Hahnchenbrustfilet eingelegt in Joghurt, Minze und Gewiirzen € 13,90

Machi Tandoori TikkaP
Fischfilet eingelegt in Joghurt und Gewiirzen € 15,90

Paneer Tandoori TikkaP
Hausgemachter Rahmkadse eingelegt in Joghurt und Gewiirzen € 13,50

Mutton Tandoori TikkaP®
Lammfleisch eingelegt in Joghurt und Gewiirzen € 16,90

Jingha Tandoori Tikka®P
Garnelen eingelegt in Joghurt und Gewdiirzen € 19,90

Grill Platter Mahika ArtP
Gemischte Tandoori Kostlichkeiten € 20,90
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Papadam

Knusprig frittierte Waffel aus schwarzen Linsen mit Chutney € 1,90
Plain Naan

Indisches helles Brot € 1,90
Plain Roti

Indisches Vollkornbrot € 2,20

Butter RotiP
Indisches Vollkornbrot mit Butter € 2,60

Garlic Naan
Naan mit frischem Knoblauch € 2,90

Paneer NaanP
Naan gefiillt mit hausgemachtem Rahmkadse, Gewlirzen € 3,90

Paneer ParthaPl

Indisches Vollkornbrot gefiillt mit hausgemachtem Rahmkadse, Gewiirzen € 3,90
Chilli Naan LU

Naan mit frischem griinem Chili € 2,90
Chilli Partha K K K

Indisches Vollkornbrot mit frischem griinem Peperoni und Butter € 2,90
Bhatura

Indisches helles frittiertes Hefebrot € 2,50

Lacha Partha
Indisches spezielles Vollkornbrot € 3,10

Raita Mahika ArtP
Joghurt mit Gurke, Tomaten, Zwiebel, Koriander € 3,20

Pineapple Raita®
Joghurt mit Ananas € 3,10

Allu RaitaP

Joghurt mit Kartoffel € 2,90
Mango Chutney € 1,00
Pommes frites € 3,50

Chicken Nuggets mit Pommes € 6,90
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Dessert

Gulabjamun
2 frittierte Milchbdllchen in aromatisiertem Zuckersirup

Dhandi KheerP
Hausgemachter indischer Milchreis

Mango CremeP
Beriihmte indische SiiRspeise aus feiner Mango

Indisches Eis P
Die indischen Madka-Eisspezialitdten in der Sorte Mango oder Kulfi

€ 3,90

€ 3,20

€ 4,50

€ 6,50



Getranke

Weillwein:
Chardonay

Pinot Grigio
Weillweinschorle

Las Lenas trocken

Rotwein
Merlot

Rosé
Montepulciano
Las Lenas

Indischer Jogi Wein

Flaschenweine / Sekt

Rosé

Montepulciano

Indischer Jogi Wein

Melodias Malbec

Prosecco

Aperol Spritz

(mit Prosecco & Mineralwasser)

Sekt

Apperitifs, Bitter, Spiritousen
Hausgemachtes Mangoschnaps
Ouzo

Sambuca

Vodka

0,7
0,7
0,7

0,7

€ 4,40
€ 4,40
€ 4,40

€ 4,90

€ 4,40
€ 4,40
€ 4,40
€ 4,90

€ 5,50

€ 16,90
€ 17,10
€ 18,90
€ 20,90
€ 4,90

€ 5,50

€ 3,10

€ 2,00
€ 2,00

€ 2,50

€ 2,00



Tequilla
Jagermeister
Williams Birne
Jubildums Aquavit

Line Aquavit

Grappa

Ramazotti auf Eis

Baileys auf Eis

Ballantines

Old Monk (Indischer Rum)
Jonny Walker - Black Label
Chivas

Gordon’s Dry Gin Bombay

Jack Daniels

Softdrinks

Cola“#+Cola light%24°
Fanta® Sprite, Spezit4
Cola“#Cola light%24°
Fanta® Sprite, Spezi*4

Stilles Wasser

Mineral Wasser

Bitterlemon3

Ginger Ale

Sdfte und Schorlen
Apfelsaft
Orangensaft

Rhabarbersaft

0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl
0,2 cl

0,2 cl

0,2 cl

0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl
0,4 cl

0,4 cl

0,41

0,25 FL
0,75 FL

0,25 FL
0,75 FL

0,21

0,21

0,21
€ 2,40
€ 2,40

€ 2,40

€ 2,50
€ 2,50
€ 3,50
€ 3,50

€ 3,50

€ 3,50

€ 3,90
€ 4,50
€ 4,20
€ 4,50
€ 5,50
€ 5,50
€ 4,90

€ 5,50

€ 2,20
€ 2,20
€ 3,90
€ 3,90

€ 2,20
€ 5,90

€2,20
€ 5,90

€ 2,50

€ 2,50

0,41

€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90



Maracuja-Nektar
Mango
KiBa

Alle Schorlen

Lassi

Podina Lassi
Joghurtgetrank mit Minze und Krdutern

Mango Lassi
Joghurtgetrank mit Mango und Rosenwasser

HeiRe Getranke

Indischer Jogi Chai
TeeP mit frischen Gewlirzen, Milch und Honig

Tee
in den Sorten Earl Grey, Ginseng Ingwer, Pfefferminze,
Griner Tee natur, Mango-Passion

Espresso
Cappuccino®

Cafe Creme
Doppelter Espresso
Latte Macchiato®?
MilchkaffeeP

TrinkschokoladeP

€ 2,40
€ 2,40
€ 2,40

€ 2,40

€ 3,90
€ 3,90
€ 3,90

€ 3,90

€ 2,90

€ 2,90

€ 2,90

€ 2,30

€ 2,10
€ 2,50
€ 2,10
€ 3,90
€ 3,20
€ 2,80

€ 2,70
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Carlsberg Premium Pils 0,31
0,51

Ein internationales Premium Pils, erfrischend mit vollem Geschmack

und 5,0% Alkohol, gebraut nach deutschem Reinheitsgebot.

Duckstein Weizen 0,31
0,51

Unser naturtriibes Duckstein Weizen zeichnet sich durch bananige

Fruchtnoten, maltaromatische SiiRe und sanfte Hopfenbittere aus.

Es ist intensivaromatisch aber dennoch spritzig-schlank im Abgang.

Mahika Hausbier 0,31

0,51
Sonnengelbes, mit fruchtig-aromatischen Noten durch die Komposition
vier erlesener Hopfen, auRergewohnlich harmonisch im Abgang.

Grimbergen Blanche 0,251
Hellgolden und erfrischend mit feinen Aromen und Zitrusfriichten,
Bergamotte sowie Gewiirznoten von Nelke und Koriander. 6,0% Alkohol

Flaschenbiere

Alsterwasser 0,31
Alsterwasser 0,51
Erdinger (Alkoholfrei) 0,51
Liibzer (Alkoholfrei) 0,331
Longdrinks

Ballantines Cola 4cl
Barcardi Cola 4cl
Wodka Lemon/Orangensaft 4cl
Gin Tonic 4cl

Jack Daniels Cola 4cl

€ 2,80
€ 4,10

€ 3,10
€ 4,20

€ 2,90
€ 4,10

€ 3,20

€ 2,80
€ 3,90
€ 4,10

€ 2,90

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,90



Cocktails

Zombie

Cocktail mit Orangen- und Ananassaft und kraftigen Aroma von weiflem Rum,
Apricot Brandy, Grenadine und Maracuja

Sex on the Beach
Cocktailklassiker mit Orangen- und Ananassaft und der fruchtig-exotischen
Geschmacksnote von Cranberry, Passionsfrucht, Pfirsich und Wodka

Pifia Colada
Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem karibischen Geschmack von weifiem Rum
und Kokosnuss

Swimming Pool
Exotisch-herber Geschmack mit Ananassaft, Sahne, und dem perfekten
Geschmackserlebnis aus weiflem Rum, Wodka, Blue Curacao und Kokosnuss

Virgin Colada
Cocktail mit Ananassaft, Sahne und dem tropischen Kokosnuss-Geschmack

Sportsman
Cocktail mit Ananassaft, Maracuja-Nektar und Grenadine

€7,90

€ 6,90

€ 6,90

€ 6,90

€ 5,90

€ 5,90



Special Menii
Unsere Meniis wird als 3-Gdnge Menii angeboten und mit vielen Beilagen serviert. (ab 2
Personen)

Menii 1 € 17,90 pro Person

/

Mix Pakora
Papadam
Veg Curry

Daal Makhni

Raita Mahika Art
Reis
Plain Naan
Dhandi Kheer

J

Meni 2 € 23,90 pro Person

Mix Pakora
Papadam
Chicken Tikka Tandoori
Mutton Curry
Raita Mahika Art
Reis
Plain Naan
Mango Creme

J

Meni 3 € 22,90 pro Person

/ Daal Soup

Papadam
Chicken Tikka Tandoori
Butter Chicken
Raita Mahika Art
Reis
Plain Naan
Mango Creme




M

Bitte informieren Sie uns, falls eine Lebensmittelunvertraglichkeit bzw. eine Allergie vorliegt.
Wie weisen Sie darauf hin, dass bei handwerklicher Sorgfalt geringe Spuren von nicht
deklarierten Allergenen vorkommen kénnen, hierzu kénnen wir keine Haftung iibernehmen.
Unsere Allergendeklaration spiegelt die enthaltenen Allergene gemaf aktuellen Rezepturen
wieder. Aller Angaben wurden nach bestem Wissen und Gewissen erstellt.

A Eier und Erzeugnisse daraus

B Fisch und Erzeugnisse daraus

C Krebstiere und Erzeugnisse daraus

D Milch und Erzeugnisse daraus

E Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe

1 = mit Konservierungsstoff
2 = mit Farbstoff

3 = mit StiBungsmittel

4 = koffeinhaltig

5 = Chininhaltig

6 = Antioxidationsmittel



Wir bieten Ihnen original indische Speisen fiir Feste aller Art an

Sie feiern einen festlichen Anlass und moéchten Thre Gaste zu Hause mit Indischen Spezialitdten
verwdhnen?

Die Palette umfasst Indiens vielfdltige Kiiche: Fleisch, Fisch und vegetarische Spezialitaten von
mild bis scharf, hier findet jeder sich fiir jeden Ihrer Giste wieder. Uberraschen Sie Ihre Giste
mit etwas AuBergewdhnlichem! Gerne stehen wir Ihnen zur Seite bei der Auswahl der Gerichte

Unser Mahika Cuisine liefert dann die Speisen servierfertig, auf Chafing-Dishes, direkt und
bequem zu Thnen nach Hause

Gerne beraten wir Sie und sorgen fiir den kulinarischen Hohepunkt Ihres Festes.

Ihr Mahika - Indian Cuisine






